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Frühstück • Brunch 

 

Donau-Frühstück vom Buffet 15,90 € 
Bei Vorbestellung von 10:00 - 12:00 Uhr 
 
Gebäck von der Bäckerei Pumberger aus  
Niederkappel, Schinken von der Fleischerei Binder aus Hofkirchen,  
Heumilchkäse von der Bio-Hofkäserei Rhein aus Lembach,  
Topfenaufstrich, Marmelade hausgemacht, Butter,  
Früchtemüsli warm und mit Naturjoghurt, Obstsalat,  
Hasenfit Bio-Fruchtsäfte, inklusiv einer Tasse Bio-Kaffee oder Tee 
 

Donau-Frühstück 10,80 € 
10:00 - 12:00 Uhr 

 

Ein Gebäck mit Schinken und Käse,  
Butter und hausgemachter Marmelade,  
Früchtemüsli warm und mit Naturjoghurt, Hasenfit Bio-Fruchtsäfte, 
inklusiv einer Tasse Bio-Kaffee oder Tee 

 
Ei mit Speck frisch zubereitet, 3 Eier 6,50 € 

Spiegelei oder Bio-Rührei frisch zubereitet, 2 Eier 4,30 € 

Weichgekochtes Ei 2,00 € 

 
Vollkorn-Gebäck extra 2,10 € 
Salzstangerl frisch aufgebacken 1,90 € 

 

 
 

Bio-Kaffee  
Sachers Arabica 
 

Verlängerter (Espresso mit heißem Wasser verlängert) 3,10 € 

 
Espresso groß  3,60 € 

Espresso klein  3,10 € 

Ristretto (kleiner Espresso mit weniger Wasser) 3,10 € 

 
Haferlkaffee mit Milchschaum 3,40 € 

Cappuccino mit Milchschaum  3,40 € 

Cafe Latte 3,60 € 

 
Heiße Schokolade (Fair Trade Kakao) 3,20 € 

Schlagsahne 0,60 € 
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Tee 

Schmeichelt den Sinnen 
 

Ayurveda Kräutertees 3,40 € 

Pitta - weckt meinen Ehrgeiz, macht mich mutig 

Vata - gibt mir Schwung in allen Lebenslagen, macht mich kreativ 

Kapha - steigert mein Wohlbefinden, macht mich zufrieden 

 
Bio-Kräutertee (selbst gesammelt und getrocknet) 3,40 € 

Bio-Pfefferminztee (von hauseigener Minze) 3,40 € 

 
Grüner Tee 3,40 € 

Früchtetee 3,40 € 

Schwarztee (Darjeeling)  3,40 € 

 
Milch  0,60 € 

Rum 2 cl  1,20 € 

 

 
 

Süßes aus Elfis Küche 

 

Elfis Kuchen hausgemacht 3,70 € 
mit Schlagsahne (+ € 0,60) und/oder Vanilleeis (+ € 1,60) 

 
Elfis Dinkel-Apfelstrudel 4,10 € 

Traditionell aus gezogenem Dinkelteig, mit braunem Zucker 

 
Wählen Sie verschiedene Eisbecher aus unserer Eiskarte 

und Stieleis aus der Vitrine. 
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Warme Speisen   (bis 15 Uhr) 

 
 

Dinkel-Frittatensuppe 4,00 € 

Rindsuppe mit Kräuter-Pfannkuchenstreifen 

 
Kartoffel-Fisolen-Gulasch 5,50 € 

Mit Selchfleischstreifen 

 
Dinkel-Gemüselaibchen mit Kartoffel 11,50 € 
Vegan, mit Gurken-Tomatensalat 

 
Zwiebelrostbraten 17,90 € 
Mit Bratkartoffeln, garniert mit Röstzwiebeln 

 
Zander auf Tagliatelle 16,90 € 

Mit Basilikumpesto 

 
 
 

Gerne bereiten wir Ihnen auch kleine Portionen zu. 
 
 
 
 
 

 
 

Freizeller Stüberl 
Inh. Elfriede Weichselberger 
Freizell 8 
4142 Hofkirchen im Mühlkreis 
Telefon +43 664 2453001 

 

 
 

Jan., Feb.:  
Mär., Apr.: 
Mai: 
Jun. - Sep.: 
Okt.: 
Nov., Dez.: 

 

Geschlossen 
Fr. - So. 
Do. - So. 
Mi. - So. 
Fr. - So. 
Sa. - So. 

 
 

 
 

Öffnungszeiten auf 
freizeller-stueberl.at 

 

WLAN: "FreizellerStueberl" 
Passwort: "stueberl" 
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A regionale Jausn 

 
 

Brettljause 11,90 € 
Mit Produkten der Fleischerei Binder, Hofkirchen 

 
Bratl, Speck und Jausenwurst 

mit hausgemachtem Topfen- 
und Erdäpfelkäs, ein Stück Brot inklusive 
 
 
Bio-Käseteller 12,90 € 

Biologischer Heumilchkäse von der Bio-Hofkäserei Rhein aus Lembach 
 
Verschiedene Schnittkäse, mit hausgemachtem 

Topfen- und Erdäpfelkäs, ein Stück Brot inklusive 

 
 
Saures Rindfleisch 10,90 € 

Fein mariniert mit Kürbiskernöl, mit einem Gebäck 

 
 
Saurer Neuburger  10,90 € 

Eine Leberkässpezialität, fein mariniert, mit einem Gebäck 
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A regionale Jausn 
 
 

Käsebrot 5,90 € 

Mit biologischem Hartkäse der Bio-Hofkäserei Rhein aus Lembach 

 
 
Topfen- oder Erdäpfelkäsbrot 4,50 € 

Hausgemachter Aufstrich (Topfen oder Kartoffel), fein garniert 

 
 
Speckbrot 5,90 € 

Karree- und Bauchspeck, fein garniert mit Zwiebel 

 
 
Fleischbrot 5,90 € 

Bratlfleisch, fein garniert mit frischem Kren 

 
 
Bratlfettbrot 3,50 € 
Selbst ausgebratener Bratensaft, fein garniert mit Zwiebeln 

 
 
Käsestangerl, Schinken- oder Neuburgerstangerl 4,90 € 

Gefülltes Salzgebäck, fein garniert mit Paprika 

 
 
Frankfurter oder Debreziner 4,90 € 

Mit Senf, frischem Kren  (oder Ketchup) und einem Gebäck 

 
 
Brot von der Bäckerei Pumberger, Niederkappel 0,90 € 

 
 
Salzstangerl frisch aufgebacken 1,90 € 
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Fruchtsäfte 

 

Apfel 
Erdbeere 
Orange 
Johannisbeere 
Holunderblüten 
Marille 
Multivitamin 

 
 

       mit Quellwasser 

 

 
 

     mit Soda 

 
0,3 l 2,80 € 0,3 l 3,20 € 

0,5 l 3,40 € 0,5 l 3,80 € 

 
 

Limonaden 
 

Libella (Orange oder Zitrone)   0,3 l 3,20 € 
Almdudler (Alpenkräuter)   0,3 l 3,40 € 
Coca Cola / Coca Cola light   0,3 l 3,50 € 
Spezi (Mezzo Mix)   0,3 l 3,40 € 
Bitter Lemon   0,2 l 3,70 € 

 
 

Wasser 
 

Mühlviertler Quellwasser (in Karaffe)  0,5 l 1,00 € 
 
Mineralwasser (Vöslauer)   0,3 l 2,60 € 
Mineralwasser still (Vöslauer)   0,3 l 2,60 € 
 
Sodawasser 0,3 l 1,80 € 0,5 l 2,60 € 
Soda Zitrone 0,3 l 2,20 € 0,5 l 3,00 € 
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Bier 
 

Stiegl vom Fass 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 € 
 

Saurer Radler (Bier mit Soda) 0,3 l 3,20 € 0,5 l 3,90 € 
Radler (Stiegl Grapefruit) 0,3 l 3,60 € 0,5 l 4,60 € 
 

Weizenbier (Stiegl vom Fass) 0,3 l 3,70 € 0,5 l 4,60 € 
 

Alkoholfreies Bier (Stiegl)   0,5 l 4,30 € 
Alkoholfreies Weizen (Stiegl)   0,5 l 4,30 € 

 
 

Most 
 

Apfel-Birnenmost (Culinarix 

Silber) vom Magauer (Niederkappel) 
0,25 l 2,20 € 0,5 l 4,70 € 

- mit Soda 0,25 l 2,10 € 0,5 l 4,20 € 
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Spritzer 
 

Spritzer (weiß oder rot) 0,25 l 2,90 € 0,5 l 5,80 € 
Sommerspritzer (leichter Spritzer) 0,25 l 2,30 € 0,5 l 4,60 € 
Aperol oder Schilerol Spritzer  0,25 l 4,30 € 
Veilchen Spritzer  0,25 l 4,30 € 
Hugo  0,25 l 4,30 € 

 

Weißwein 
    
Grüner Veltliner (Kamptal, Daschl) 

Frisch, fruchtige Nase, würziges Pfefferl am Gaumen 
mit feinem Säurespiel im Abgang 

 1/8 l 3,20 € 

Grüner Veltliner Classic (Niederösterreich) 
Helles Strohgelb, schöne Fruchtaromatik, reifer 
gelber Apfel, Birnen; trocken, harmonisches 
Säurespiel, Zitrus, ansprechender Abgang 

 1/8 l 3,20 € 

Riesling (Niederösterreich) 
Leuchtendes Gelbgrün, feine Steinobstnoten nach 
Marille, Pfirsich, blumig, duftig; trocken, feine 
ansprechende Säure, sehr elegant mit leichter 
Exotik, sehr trinkfreudig, feiner Abgang 

 1/8 l 3,20 € 

 

Rotwein 
 

Blauer Zweigelt 
Purpur/Ziegelrot, reife Frucht nach Kirsche und 
Weichsel, gereifte Beerenaromatik, feine 
Rauchnoten, Schokoladenoten, Röstaromen, süffig, 
schöner Abgang 

 1/8 l 3,20 € 

St. Laurent 
Erinnert im Geruch an schwarze Kirschen, 
Heidelbeeren, Weichseln und Brombeeren. Auch 
feine Noten nach Waldboden und frischen Pilzen 
sind erkennbar. Am Gaumen zeigt sich eine kräftige 
Gerbstoffstruktur und ein voluminöser Geschmack 

 1/8 l 3,20 € 

 

Schnäpse 
 

Sizilianische Blutorange von Rony 
Am Gaumen typischer Geschmack von 
frischgepressten sizilianischen Bio-Blutorangen. 
Leicht säuerlich-fruchtiges, lang anhaltendes Aroma 
im Abgang (alc. 41,1 % vol) 

 2 cl 4,50 € 

Rum Caramel von Rony 
Selbstgebrannter Rum, Zuckerrohrmelasse aus 
Guatemala, angereichert mit Caramel und 
Schokolade. Intensiver, weicher Rumgeschmack mit 
langanhaltenden Caramel- und Schokoladentönen 
(alc. 27,3 % vol) 

 2 cl 4,50 € 

 


